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前菜
Holiday Trio

ホリデイトリオ  32
アヒのスパイシータルタル、まさご

帆立のヒッコリースモーク、焼きパイナップルサルサ、ガーリックアイオリ
サーモングラブラックス、ブリニ、黒とびこ

スープ
Roasted Tomato Soup
ローストトマトのスープ
カップ  9　　ボウル  12

地元産トマトの直火焼き、玉ねぎ、ニンニク、ハーブ、白ワイン
ベークドフェタチーズのパフペイストリー

– または –

サラダ
Kale Quinoa Salad

ケールとキヌアのサラダ  23
ベビーケール、キヌア、インゲン豆、人参、きゅうり、アボカド、紫玉ねぎ、トマト、

パンプキンシード、グリーンゴッデスドレッシング

主菜
Rack of Lamb

ラックオブラム  55
ハーフ ラックオブラム、ニンニク、ハーブ、オリーブオイル、パン粉、

マカデミアナッツ、ポルチギーズソーセージ、パースニップとポテトのピューレ、
アスパラガス、バーガンディデミグラスソース

デザート
Chocolate Macadamia Nut Mont Blanc
チョコレート マカデミアナッツ モンブラン  16

クレームアングレーズ

大人 $105
小人（5〜10歳）$57

州税および20％のサービス料が加算されます

十分に加熱されていない卵、肉類、魚介類の摂取は食中毒のリスクを高める可能性がありますことを予めご了承ください。
メニューは予告なく変更になる場合がありますのでご了承ください。


